ESTE CONSIENTE DE LAS ALERGIAS
CONOZCA SU MENU
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LECHE  HUEVOS PESCADO MARISCOS, NUECESDE = CACAHUATES  TRIGO SOYA

(ef, lubina, CRUSTACEOS ARBOL
bacalao, (ef, cangrejo, (ef, almendras
lenguado) langosta, camarones) nueces, pecanas)

CUANDO UN CLIENTE LE INFORMA
SOBRE ALERGIAS A LOS ALIMENTOS

+  Consulte la preocupacion de la alergia a los alimentos a la persona encargada.

Recuerde revisar los procedimientos de preparacion de alimentos para CUALQUIER posible contacto
+  cruzado, como puede ser freir el alimento en cuestion en el mismo aceite que un alimento que
contiene un alérgeno.

.~ Siunalimento se devuelve a la cocina debido a un alérgeno, NO intente eliminar el alérgeno y
regresarlo al cliente. Pequefas cantidades de alérgenos pueden desencadenar una reaccion alérgica.

y
SI EL CLIENTE TIENE UNA REACCION,
LLAME AL 911 INMEDIATAMENTE
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BIBLIOTECA DE RECURSOS PARA
ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTOS
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