
 

Southern Nevada Health District, Environmental Health Division 
P.O. Box 3902, Las Vegas, NV 89127  (702) 759-1110 

www.SouthernNevadaHealthDistrict.org/ferl 
 

Food Establishment Resource Library 

病蟲害防治常見問題 

我的責任是什麼？ 

身為餐飲機構經營者，您必須為設施保持有效的病蟲害防治措施。包括： 

 防止害蟲進入。 

 消除設施內和周圍的害蟲藏身處 (棲習地) 和食物攝取。  

 定期檢查經營場所是否有害蟲跡象。 

 如果發現害蟲，請使用安全有效的方法消除。 

這些措施總稱為病蟲害整合管理 (IPM)，分為預防和控制病蟲害的兩種方法。IPM 

的目標是提供最有效控制害蟲的方法，且盡量不影響您的員工、客戶和環境。  

為什麼我需要在設施中採取病蟲害防治措施？ 

有許多害蟲會污染食物和透過食物傳播疾病給客戶。以下舉例一些害蟲及其造成的危害，包括：  

 蟑螂可傳染沙門氏菌、大腸桿菌、志賀氏桿菌，及其他致病有機體(2)。  

 蒼蠅可傳播志賀氏桿菌  (1)。 

 鼠類可傳播超過 35 種不同的疾病(1)、損壞您的設施，並破壞食物供給。  

 鳥類可傳播沙門氏菌感染(1) 等疾病，且能對設施造成明顯的結構性破壞。  

基於公共衛生風險，檢查過程中有害蟲存在可能會記過。此外，害蟲侵擾可能造成設施因緊急衛

生危害而立即關閉。  

我能做什麼來防止設施中出現害蟲？ 

防止病蟲害的好方法是杜絕它們進入您的設施，並斷絕它們的食物和棲習地。防止病蟲害問題的

方法包括：  

 
杜絕害蟲進入   

 對外門戶在不使用時保持關閉且緊密閉合，確保門的周圍或下方看不到光線。 
 確保對外窗戶和開口有遮護。 
 確保直入通道或送菜窗口可以自動閉合或有可作用的風門。 
 檢查貨運是否有害蟲的跡象，並拒絕有害蟲跡象的貨品。 
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斷絕食物及棲習地 
 密封食物容器。 
 至少離開地面 6 英寸存放食物。 
 維修漏水的水管並消除積水。 
 維持設施在乾淨的狀態。 
 保持垃圾桶和油脂容器關閉，並維護周圍區域的清潔。 
 維修/更換破損的瓷磚和灌漿。 
 密封牆壁和天花板的裂縫或洞孔。 
 移除不必要的設備和其他藏身所。 

 

誰可以幫助我防治病蟲害？ 

衛生區不會推薦任何除蟲公司。有許多合法公司/認證病蟲害防治業者可以為您的設施提供除蟲

服務並協助您防治病蟲害。   

我可以對我的餐飲機構施作除蟲處理？ 

如果您選擇自己執行這項工作，必須符合 2010 年管理餐飲機構環境衛生的食品法規第 7-206.11 

節中列出的要求。為了使用限制使用的農藥，必須先取得適當培訓和認證。施作限制使用的農藥

必須由具有認證的病蟲害防治業者執行。相關資訊可以在內華達州農業部網站中找到 (3)。    

我可以使用哪些農藥？ 

採用的任何農藥都必須經內華達州農業部核准用於食品設施。不核准使用家用殺蟲劑。   

我的飛蠅燈放在哪裡有關係嗎？ 

有，飛蠅燈應放在不會污染食物的位置。不得置於食物、食品設備或食物準備區上方。  

我可以使用觸殺粉劑嗎？ 

基於 2010 年管理餐飲機構環境衛生的法規第 7.206.13 

節，無論有毒還是無毒，皆不允許使用觸殺粉劑。 

我使用的鼠餌台類型有關係嗎？ 

有，滅鼠餌劑必須放在有蓋且防拆封的鼠餌台中。餐飲機構內不允許放置外露的捕捉式陷阱。 

我需要保留我的除蟲處理記錄多久？ 

請保留記錄兩年以供衛生區審查。  



 

Southern Nevada Health District, Environmental Health Division 
P.O. Box 3902, Las Vegas, NV 89127  (702) 759-1110 

www.SouthernNevadaHealthDistrict.org/ferl 
 

Food Establishment Resource Library 

我在哪裡可以找到有關病蟲害防治的衛生區法規？ 

關於病蟲害防治的 2010 年管理餐飲機構環境衛生法規有幾個地方。包括以下幾節：  

 6-202.13 
 6-202.15  
 6-202.16  
 6-501.17  
 6-501.18  
 7-201.11  

 7-202.11  
 7-202-12   
 7-206.11  
 7-206.12  
 7-206.13  
 8-102.11  

 8-304.11  
 第 9.302 

節中有對倉儲設施的特定要

求 
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