
Checklist sa Inspeksyon para sa Muling Pagbubukas pagkatapos ng isang 
Potensyal na Panganib sa Kalusugan 

Dapat na makakuha ng pag‐apruba ang may‐ari ng permit mula sa Health Authority bago ituloy ang mga 
operasyon at dapat niyang siguraduhing naiwasto na ang potensyal na panganib sa kalusugan at na 
gumagana ang lahat ng item sa checklist na ito: 

Pisikal na Pasilidad 

 Siyasatin upang tiyaking matibay ang gusali  

 Buo pa rin ang mga sahig, pader at kisame  

 Walang nakikitang sira o mga pagkukumpuning hindi pa natatapos  

 Gumagana at nasa tamang liwanag ang mga ilaw  

 Gumagana ang mga lababo at restroom at sapat ang supply ng mga iyon  

Gumagana ang Mga Utility 

 Tiyaking gumagana ang kuryente  

 Tiyaking gumagana ang gas  

 Tiyaking available at sapat ang tubig  

 Tiyaking available ang mainit na tubig at hindi ito bababa sa 120°F±2°  

Paghanda sa Pasilidad 

 Tingnan kung malinis ang mga sahig, pader at kisame  

 Siyasatin ang espasyo at mga istante ng dry storage  

 Siyasatin ang loob at labas ng cooling at freezer equipment  

 Siyasatin ang mga surface na nilalagyan ng pagkain  

 Siyasatin ang loob at labas ng mga ice machine  

 Siyasatin ang mga utensil, flatware at glassware  

Specification ng Pagpapatakbo 

 Siguraduhing nasa 41°F±2° o mas mababa ang cold holding equipment  

 Siguraduhing nasa 0°F±2° o mas mababa ang (mga) freezer  

 Siguraduhing gumagana nang wasto ang dish washing equipment  

 Siguraduhing gumagana ang hood ventilation system  

Mga Contact Number para sa Kalusugan sa Kapaligiran 

Las Vegas at mga kalapit na lugar: 

Lunes – Biyernes, 8 a.m. – 4:30 p.m.     (702) 759‐1110 

Pagkatapos ng mga oras na bukas, Sabado, Linggo at mga 

holiday    (702) 759‐1000 

Laughlin Environmental Health Office: 

Lunes – Biyernes, 8 a.m. – 4:30 p.m.    (702) 759‐1643 

Pagkatapos ng mga oras na bukas, Sabado, Linggo at mga 

holiday    (702) 759‐1000 

Tagalog


